Załącznik nr 6 do Procedur postępowania na czas pandemii
 w ZS nr 2 im. L. Skowyry w Przysusze

Procedury organizowania kształcenia praktycznego w branży gastronomicznej – pracownie gastronomiczne, kawiarnia, stołówka w internacie 

 Na zajęcia praktyczne uczniowie wchodzą do pracowni w stroju ochronnym i przyłbicy, dezynfekują ręce.
1. W trakcie zajęć uczniowie korzystają ze sprzętów i materiałów edukacyjnych, które nadają się do dezynfekcji.

2. Uczniowie mogą korzystać jedynie z własnych zeszytów i przyborów, które w czasie zajęć mogą znajdować się na stoliku szkolnym ucznia. Przekazywanie pomiędzy uczniami przyborów szkolnych jest zabronione. 

3. Sala w której przebywają uczniowie jest wietrzona co najmniej raz na godzinę, w czasie przerw w zajęciach, a także w miarę potrzeby w trakcie zajęć.

4. Nauczyciel organizuje przerwy dla swojej grupy, w interwałach adekwatnych do potrzeb, tak aby unikać kontaktu z pozostałym grupami odbywającymi zajęcia w pracowniach gastronomicznych.

5. Należy unikać organizowania większych skupisk uczniów w jednym pomieszczeniu, 
w tym ustalić bezpieczną zasadę korzystania przez grupę z szatni przed rozpoczęciem  i po   zakończeniu zajęć. 

6. Uczniowie nie mają wstępu do części wspólnych – magazyny sprzętu i produktów spożywczych, pokój nauczycielski. Za udostępnienie materiałów i sprzętu do zajęć odpowiada nauczyciel.

7. Jeżeli uczeń przejawia objawy mogące wskazywać na zakażenie koronawirusem SARS-CoV-2, należy odizolować go w odrębnym pomieszczeniu lub wyznaczonym miejscu, zapewniając  min. 2 m odległości od innych osób, a następnie niezwłocznie powiadomić właściwą miejscowo powiatową stację sanitarno-epidemiologiczną i stosować się ściśle do wydawanych instrukcji i poleceń. W przypadku ucznia niepełnoletniego należy powiadomić jego rodziców.
8. Podczas prowadzenia zajęć nauczyciele: 

a) sprawdzają warunki do prowadzenia zajęć – liczba uczniów zgodnie z ustaleniami, objawy chorobowe u uczniów, dostępność środków czystości i inne zgodnie 
z przepisami dot. bhp;

b) używają osłony ust i nosa prowadząc zajęcia oraz informują uczniów o konieczności stosowania tego rozwiązania w sposób dostosowany do ich możliwości psychofizycznych;

c) pilnują, aby uczniowie nie wymieniali się przyborami szkolnymi;

d) dbają o to, by uczniowie z jednej grupy nie przebywali w bliskiej odległości z uczniami 
z innej grupy;

e) dbają o to, by uczniowie w ramach grupy unikali ścisku, bliskich kontaktów;

f) dbają o to, aby uczniowie jak najczęściej myli ręce, szczególnie po przyjściu do pracowni, przed jedzeniem i po powrocie ze świeżego powietrza, po skorzystaniu 
z toalety;

g) nie organizują w jednym pomieszczeniu zajęć, które skupiają większą liczbę uczniów;

h) odpowiadają za dezynfekcję sprzętów i materiałów edukacyjnych po ich użyciu przez uczniów;

i) wyjaśniają uczniom w przystępny sposób, jakie zasady bezpieczeństwa obowiązują obecnie w placówce i dlaczego zostały wprowadzone;

